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Професійно-теоретична 
підготовка

Технологія 
приготування їжі з 
основами 
товарознавства
Технологія 
приготування 
борошняних 
кондитерських виробів 
з основами 
товарознавства

Технологія 
приготування 
кондитерських виробів 
харчової промисловості

Фізіологія харчування

Устаткування 
підприємств 
харчування

Малювання та ліплення

Гігієна та санітарія 
виробництва
Організація 
виробництва та 
обслуговування
Облік, калькуляція і 
звітність
Охорона праці

Професійно-практична 
підготовка

Виробниче навчання в 
лабораторіях закладу
Виробниче навчання в 
лабораторіях закладу 
(кондитер)
Виробнича практика 
(кухар)
Виробнича практика 
(кондитер)

Додаткова компетенція

і аз 1 і а

Державна 
кваліфікаційна 
атестація (або ПКА)
Державна підсумкова 
атестація
Факультативи 
(консультації з/о) /  
консультації (спец)

Загальний обсяг нав-
1 пального часу (без пД)
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